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INTRODUCCION

En el municipio de Mizque la produccion de leche carece de
parametros de calidad y un eficiente ordefio para la obtencion de
leche destinada a la transformacion de productos artesanales,
con el apoyo de la OAPI Centro Agropecuario San Isidro se
viene ejecutando este trabajo de investigacion en Mizque

OBJETIVOS

Implementar medidas de mejora de la calidad, ordefio y transfor-
macion de la leche de vacas aplicando buenas practicas lecheras y
parametros de calidad para una eficiente transformacion artesa-
nal de productos lacteos.

.Determinar parametros de calidad de la leche destinada a la
transformacién de productos lacteos.

. Aplicacién de técnicas adecuadas al ordefio en el hato lechero.

. Aplicacién de parametros de inocuidad y calidad en la transfor-
macion artesanal de productos lacteas..

ACTIVIDADES DEL PROYECTO

Coordinacion de actividades entre la OAPI , productores y equipo de investiga-
cion del proyecto

Toma de informacién sobre el sistema de ordefio que se
aplica en la zona de estudio .

Toma de pardmetros de calidad de la leche, muestreo para
analisis en laboratorio,

Capacitacion en buenas practicas de ordefio, higiene y pa-
rametros de calidad de la leche.

RESULTADOS ESPERADOS DEL PROYECTO

- Contar con parametros de calidad en la leche aplicados a un sistema de
produccién semi intensivo en vacas de leche

- Sistemas de ordefio mejorado con la técnica del ordefio eficiente y de
calidad.

- Contar con leche de calidad que se destine a la transformacién de productos

lacteos artesanales en Mizque

AREA DE INFLUENCIA, DEL PROYECTO

El proyecto se desarrollo en la provincia Mizque ubicada a 160
km de la ciudad de Cochabamba, en instalaciones de la OAPI
(Centro Agropecuario San Isidro) y predios de productores de
leche de Mizque.




